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Le Domaine : 

CÉPAGES:

30% Syrah – 10% Cinsault – 30%

Carignan – 10% Grenache

AOP LANGUEDOC

élevage sur lies pendant 6 mois, garde

de 3 à 5 ans  

terroir : argilo calcaire

Dégustation : Accords mets et vin :

Un rouge jeune et

fruité, agréable ´�à

boire avec une

rondeur en bouche, à

déguster en toute

saisons.

Ce rouge s’accorde parfaitement avec

tous les plats en sauce type gibiers,

viandes rouges, carré d’agneau

persillé, cuisse de canette ou pintade

aux pruneaux.

Le domaine de Pech Redon est situé

sur le plus haut plateau du massif de

la Clape entre Narbonne et la mer

Méditérranée. Le vignoble de 30

hectares de vignes est composé de

Carignan, Cinsault, Grenache,

Mourvèdre et  Syrah pour les cépages

rouges, Bourboulenc, Clairette pour les

cépages blancs

 


