Blane de Noirs

L521

CHAMPAGNE

ROBERT BARBICHON

A GYE-SUR-5EINE

Cépages: 97% Pinot Noir, 3% Pinot Meunier
Vendange: 82% 2020, 18% 2019

Terroir : Cote des Bar, sols Argilo-calcaire Kimméridgien
Age moyen des vignes: 38 ans

Meéthode: Biologique et Biodynamique

Elevage: 90% cuve et 10% fat de chéne
@ Dosage: 0g/l
@@ Mise en bouteille: Mai 2021
Dégorgement: 20 Juin 2024
So2total : mg/L
Acidité totale: g/L H2SO4
Degrés : % vol
PH:
Acidité acétique: g/L
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