
CHATEAU REVELETTE ROSÉ 2024
APPELLATION 

Coteaux d’Aix en Provence

CÉPAGES
65 % Grenache / 15 % Cabernet Sauvignon / 12  % Cinsault / 8  % Carignan  

QUANTITÉ
25.000 bouteilles

VINIFICATION
Vendanges manuelles en caisses de 20kg, saignée après 8 heures de macération, 

débourbage à froid, fermentation malo-lactique faites.

A TABLE
Risotto aux légumes d'été façon ratatouille, gambas sautées , poutargues

MISE EN BOUTEILLE
Février 2025

PH
3.41

DEGRÉ  ALCOOLIQUE
13.45

SO2 TOTAL
70 mg/L

ACIDITÉ TOTALE
3.09 g/l (H2SO4)

SUCRE
< 3 g/l

Vin biologique, contrôle Ecocert, F-BIO-01
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